
 
 
 
 
 

K Ä S E F O N D U E  
Käsemischung nach hauseigener Rezeptur 
aus 100% biologischem Käse - ohne Alkohol 
mit verschiedenem Brot, süß-sauren Ananas und jungen Kartoffeln 
€ 56,00 

 
R A C L E T T E 
dezent geräucherter Raclettekäse 
klassisch serviert mit Mixed Pickles, süß-sauren Ananas, 
Südtiroler Haussalami, Walser Mostbröckli und jungen Kartoffeln 
€ 56,00 

F O N D U E   A R L B E R G   ( Ö L ) 
wählen Sie 3 von 5 marinierten Fleischsorten: 
Rind, Kalb, Huhn, Lamm oder Parmaschwein 

mit hausgemachten Saucen und Ofenkartoffel 
€ 76,00 

 
T R Ü F F E L  C H A M P A G N E R  F O N D U E 

Ländle Fondue Käse mit Perigord Trüffel 
und Champagner, Rosenkohl, Birne, 

Balsamico Borettane Zwiebel, junge Kartoffeln 
   € 110,00 

Extra Trüffel Portion 5g                                          € 18,00      

 

F O N D U E   C H I N O I S E 
kräftige Rindssuppe mit folgenden Fleischsorten: 

 F O N D U E   W I E N E R   A R T  
Kombination aus Mini-Schnitzel und Bio-Käsefondue 

Rind, Kalb, Schwein und Huhn sowie Scampi, 
Pilze, Pak Choi, Ofenkartoffel und hausgemachten Saucen 
€ 73,00 

 mit Pommes Frites und gemischtem Blattsalat 
€ 77,00 

  F O N D U E   R O Y A L 
A S I A   F O N D U E  feinstes Wagyu Rind im „Shabu Shabu“ Stil 
Hühnerkraftsuppe mit asiatischen Einflüssen  in klarer Tomatenessenz mit frischem italienischem Gemüse, 
asiatisch mariniertes Rind-, Kalb- und Hühnerfleisch 
sowie Scampi, frisches Gemüse, Pilze, Sprossen, Krabbenchips 

 Reis und Sauce Hollandaise 
€ 190,00 

Reis und hausgemachte Saucen 
€ 77,00 

  
D E S S E R T   F O N D U E S 

  Früchte Fondue - klassisches Schokofondue 
F O N D U E   B O U R G U I G N O N N E   ( Ö L )  Vanille Fondue – feinstes Dessertgebäck in Vanillesauce 
Der Klassiker: Filet vom Black Angus-Beef 
hausgemachte Saucen und Ofenkartoffel 

 Für mindestens 2 Personen € 23,00 

€ 76,00 
S T U B E N   S A L A T  

 
€ 15,00 

 

Feldsalat, Speck, Croutons, Ei, Kürbiskerne 
 

Wir bitten um Bekanntgabe Ihre Auswahl bis 20 Uhr am Vortag der Reservierung. 
Sollten wir bis zu diesem Zeitpunkt keine Information Ihrerseits vorliegen haben, sehen wir uns gezwungen Ihre Reservierung leider zu stornieren. 

Stornierungen nach 10 Uhr werden mit € 90,00 pro Person verrechnet. 
Die jeweiligen Preise verstehen sich pro Person. Die Fleischmenge beträgt jeweils 250gr pro Person.  Mindestbestellmenge pro Fondue sind 2 Portionen. 


