
D E R  S O M M E R

Von Monte zu Mare
Mediterrane Alpenküche im Herzen von Lech. 

Wir freuen uns, dass Sie bei uns sind. 
Unser Küchenchef Patrick Tober und sein Team 
verwöhnen Sie mit einem Auszug sommerlicher Geschmäcker. 

Sollten Sie Unverträglichkeiten oder Allergien haben, 
so bitten wir Sie, uns diese rechtzeitige mitzuteilen. 

Unser Restaurantleiter Marvin Schneider und sein Team,
wünschen Ihnen einen schönen Abend. 

Lech, 2025



S O M M E R S A L AT 
French-Dressing I Datterino Tomate I Gurke 24

B L AT T S A L AT
Pfifferlinge I Kürbis süß-sauer I  
gereifter Balsamico     28

CO U S CO U S  B OW L
Manouri (griechischer Käse) I Granatapfel I 
wilder Brokkoli     26
  
B E E F  TATA R
Schüttelbrot I Sauerrahmschaum I Rettich 37

C E V I C H E
Lachsforelle I Avocado I Erdbeere   36

K A R O T T E N - KO KO S C R E M E S U P P E
Limette I Waffelblume    19

R I N D E R CO N S O M M É
Frittaten I Schnittlauch    16

S T E I N P I L Z -
C H A M PAG N E R S C H AU M S U P P E
gebackene Ochsenbackentasche   21

A  L A  C A R T E

VO R S P E I S E N 
&  S U P P E N



S C H L U T Z K R A P F E N 
Babyspinat I Pfifferlinge I Parmesan  36

Ä L P L E R  F E T T U CC I N E
Duroc Bauchspeck I Ei I Bergkäse    29
     
L I N G U I N E
Tomatenragout I Basilikum Pesto I Burratina 29
 

K A L B S B ÄC KC H E N        
Kartoffelpürree I Sommertrüffel I Kaiserschote   48    

S T E I N B U T T  F I L E T
Limetten-Humus I Sesam-Falafel I  
Kimchi Sprosse     52

F I L E T  S T E A K  VO M  G R I L L           
Pfefferjus I Honig Karotten 
Rosmarinkartoffeln     59

W I E N E R  S C H N I T Z E L
Kalbsrücken I Petersilienkartoffeln 
Preiselbeeren      45

KO KO S C U R R Y
Gemüse I Pilze I Jasmin Duftreis   36
mit gegrillter Hühnerbrust    42

A  L A  C A R T E

H AU P T S P E I S E N



 

PA N N A  CO T TA
Erdbeere I Minz-Baiser I Erdbeer-Sorbet  16

B A N A N E N  K Ü C H L E I N
Ananas I Exotic-Sorbet    16

K A I S E R S C H M A R R N
Rum-Rosinen I Zwetschken Röster   26

B E E R E N  S AU E R R A H M - S C H M A R R N          
frische Beeren I Topfen-Rum-Eis   28
 

„ K L E I N E R  S T E I R E R “
Vanille-Eis I Kürbiskernlikör I Krokant  12

„ H A N A M I “
Kokos-Shiso-Eis I eingelegte Kirschen I
Finger Limes      12

A F F O G AT O
Vanille-Eis I Espresso I Kaffee-Baiser  11

H E I S S E  B E R G L I E B E
Himbeeren I Vanille-Eis I Sahne   16

E I S  I S O R B E T  -  P R O  K U G E L    5

A  L A  C A R T E

D E S S E R T S



O FFE N E  W E I N E

W E I S S

Grüner Veltliner / Stadt Krems / Weinzierlberg   0,1l / 10

Sauvignon Blanc / Erwin Sabathi / Südsteiermark  0,1l / 10

Chardonnay DAC / Rudolf Wagentristl / Leithaberg  0,1l / 10

R O S É

Roseblood / Château d‘Estoublon / Provence   0,1l / 10

R O T

Blaufränkisch / Tinhof / Leithaberg   0,1l / 10

Pinot Noir / Wieninger / Wien       0,1l / 12

Cuvée Höflein /  Artner / Neusiedlersee   0,1l / 10

B I E R

Frastanzer               0,2l / 5,70       0,3l / 7,10      0,5l / 11,20

Trummer Pils             0,2l / 5,70       0,3l / 7,50      0,5l / 12,50
       



A LKO H O LF R E I E  G E T R Ä N K E

S O F T  D R I N K S

Coca Cola / Cola Zero   0,33l / 7,50 
Almdudler   0,33l / 7,10

 

V O  Ü S  -  V O R A R L B E R G E R  L I M O    0,33l / 7,10

Spezi

Orangenlimo

Zitronenlimo

Zirben-Zitronen-Limo
 

F E V E R  T R E E    0,33l / 7,50

Indian Tonic Water

Mediterranean Tonic Water

Bitter Lemon

Ginger Ale

Ginger Beer

M I N E R A LWA S S E R

V Ö S L A U E R

Prickelnd / Still                           0,33l / 5,80       0,75l / 11
 



H E I SS G E T R Ä N K E

K A F F E E

Tasse Kaffee   6,20

Milchkaffee   7,20

Cappuccino   6,80

Latte Macchiato   6,80

Espresso   5,60

Doppelter Espresso   7,50
 

T E E S P E Z I A L I TÄT E N  V O N  R O N N E F E L D T

in der Kanne   je 8,20

Spring Darjeeling  

Earl Grey  

English Breakfast  

Assam Bari  

Morgentau Grüner Tee  

Cream Orange Roibos  

Sweet Camomile (Kamille)  

Refreshing Mint  

Verveine Kräutertee  

Wellness Kräutertee  

Sweet Berries  

Jasmin Tee




